
9. WeinWanderung Weisenheim am Berg
Samstag, 6.5. von 11 bis 20 Uhr 
Sonntag, 7.5. von 10 bis 18 Uhr
www.weisenheim.de

Daten & Fakten
Wegstrecke:   3,5 km
Anzahl Stände:   5
Anzahl Weine:   unzählige
1. WeinWanderung WAB: 2013
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WeinWanderung 

Weisenheim am Berg

6. & 7. Mai 2023 

NEU: 
ROUTE &

AUSSTELLER

1
Weingut P� eger-Karr
Laras Prinzessinnen-Wein, Riesling, Burgunder & Co.
Catering:  Christian Speeter mit Pfälzer Spezialitäten
Lachs� let aus dem Smoker, Spargelsalat sowie Ka� ee & Kuchen

2
Weingut Holz-Weisbrodt
Burgunder, Blanc de Noirs, Secco-Cocktails (auch alkoholfrei)
Catering: Ondis Flammlachs, Spargelsalat und Currywurst

3
Weingut Stanek
Rieslinge, Burgunder
Catering: Zwiebel� eisch

4
Weingut und Destillerie Thomas Sippel
Rieslinge, Burgunder, Brände, Gin
Catering: Germanenbraten, Bratwurst und 
Saumagenbrötchen

5
Weinhaus Sonnenberg
Sekt, Seccos, Rieslinge, Burgunder
Catering: Christian Keller mit spanisch-pfälzischen 
Gerichten wie Paella

Alle weiteren Veranstaltungen in Weisenheim � nden 
Sie auf unserer Homepage: www.weisenheim.de



Wein erleben und genießen………..
Wir freuen uns auf ein wunderschönes Wein-Wochenende und 
ö� nen für Sie unseren Weinstand direkt vor unserem Gutshof.
Als amtierende Weisenheimer Weinprinzessin erö� net unsere 

Tochter Lara zusammen mit dem Ortsbürgermeister Joachim Schleweis die 
diesjährige Weisenheimer WeinWanderung direkt bei uns am Weinstand.
Wir sind sehr glücklich und stolz, dass unsere Lara das Amt der Weisen-
heimer Weinprinzessin mit großer Begeisterung ausübt und empfehlen 
deshalb, neben Riesling, Burgunder und Co., in diesem Jahr natürlich den 
Prinzessinnen-Wein unserer Tochter Lara. Hinter diesem geschmacklichen 
Highlight verbirgt sich ein wunderbarer gelber Muskateller, der mit seiner 
beeindruckenden Frucht einfach Spaß und Lust auf mehr macht. Überzeu-
gen Sie sich selbst und lassen Sie sich begeistern!

Kulinarisch unterstützt werden wir von Christian Speeter, der Sie wie ge-
wohnt mit einer großen Auswahl an Pfälzer Spezialitäten verwöhnen wird. 
Zudem hat er einen köstlichen Spargelsalat nach Oma’s Rezept und feines 
Lachs� let aus dem Smoker mit buntem Bulgursalat anzubieten. Ka� ee und 
Kuchen runden sein Angebot ab.

Es gibt also für jeden Genießer etwas zu entdecken!
Wir freuen uns auf Sie und zwei wunderschöne WeinWanderTage!

Wir, die Weinfamilie Holz-Weisbrodt, leben und lieben den Wein. 
Erleben Sie diese Leidenschaft in jedem Tropfen unserer Weine – 
z. B. beim weißen Merlot oder dem trocken ausgebauten Gold-
muskateller.  Und wenn es prickeln darf, dann probieren Sie unbedingt 
unseren Secco Verde - auch in alkoholfrei, frisch prämiert von Mundus 
Vini.

Dazu gibt es Flammlachs vom o� enen Feuer, Currywurst und den Spar-
gelsalat nach einem Rezept unserer Senior-Che� n Helga Weisbrodt. 

Wir freuen uns auf Sie! 

www.winzer-sonnenberg.de

Liebe Weinliebhaber und Wanderfreunde,
als Weisenheimer Weinprinzessin darf ich Sie recht herzlich auf 
unserer Weisenheimer Weinwanderung willkommen heißen.

Mit edlen Weisenheimer Weinen und einem vielseitigen Speise-
angebot � ndet unser Weinwanderung nun zum 9. Mal statt! Und 
in diesem Jahr sogar mit neuer Route, zum Schutz der Vogelwelt. 

Ganz nach dem Motto „Fröhliche Menschen und guter Wein 
sollten stets zusammen sein“, wünsche ich Ihnen ganz viel Spaß 
und ein paar wunderschöne Stunden hier in Weisenheim am 
Berg. Nutzen Sie die Gelegenheit und lernen Sie unsere Winzer, 
die hervorragenden Weine, Sekte und Seccos inmitten unserer 
schönen Weinberge kennen. 

Herzlichst Ihre Weinprinzessin 
Lara I.

Wir freuen uns auf ein wunderschönes Wein-Wochenende und 

Als amtierende Weisenheimer Weinprinzessin erö� net unsere 
Tochter Lara zusammen mit dem Ortsbürgermeister Joachim Schleweis die 

Lara I.

Erö� nung 

Sa., 6. Mai um 
11 Uhr

Stand 1

Als jüngstes Weingut hier im Ort,
Unterstützen wir den Wandersport.
Kredenzen Weine den ganzen Tag,
Die ein Jeder kosten mag.

Hierzu reicht man noch als Speis‘,
Fleisch mit Zwiebeln - würzig und heiß - 
Damit bei all der Marschiererei,
Für das Leibliche wohl gesorget sei.
Bis dahin, Schonung Ihren Füßen,
Weingut Stanek verbleibt mit freundlichen Grüßen!

Wir freuen uns, Sie auch in diesem Jahr wieder an unserem Stand begrüßen zu 
dürfen und mit Ihnen ein tolles Weinwanderungswochenende zu er-
leben. 
Probieren Sie unsere neu abgefüllten Sorten, darunter der Merlot blanc 
de Noir, der Lieblingswein unseres Teams. Oder lassen Sie sich doch 
mal einen Palatinatus-Cocktail mischen, aus den Destillaten und Likören unserer 
Brennerei – garantiert ein Geschmackserlebnis, überzeugen Sie sich selbst!

Kulinarisch werden wir Ihnen Germanenbraten, Bratwurst und Saumagenbröt-
chen bieten.

Schauen Sie doch auch mal in unserer Vinothek vorbei. Dort haben Sie die Mög-
lichkeit, all unsere Weine und Destillate zu verkosten. Gerne stehen wir Ihnen 
beratend zur Seite. Wir freuen uns, Sie bei uns zu Hause begrüßen zu dürfen.

Bei uns kommen Sie auf den Geschmack. 

Wir verwöhnen Sie mit unseren 
fruchtigen Weinen, spritzigen Sekten 
und aromatischen Seccos.
Kulinarisch heißt es  „Spanische Küche 
tri� t Pfalz“: Das Team von  „Cater Keller“ 
verwöhnt mit leckerer Paella und Co.
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